
Vino Volta 
ヴィノ･ヴォルタ 

 
西オーストラリア州スワン･ヴァレー    

設立：2019年  

オーナー：ガース･クリフ & クリステン･マクガン    

主任醸造家：ガース･クリフ    

畑（リース）：7ha    

生産量：3,000 ダース   

   

 

 

Swan Valley, Western Australia 

Est.: 2019 

Owner: Garth Cliff & Kristen McGann 

Chief Winemaker: Garth Cliff  

Vineyard (lease): 7ha 

Production: 3,000 dozen 

URL: https://www.vinovolta.com.au/ 

スワン･ヴァレーから世界クラスのシュナン･ブランとグルナッシュを！ 

ヴィノ･ヴォルタは、醸造家ガース･クリフがパートナーのクリステン･

マクガンと共に、パース近郊のスワン･ヴァレーに立ち上げたブランドで

す。冒険心と進取の精神を常に心に留めつつ、地域の伝統品種と自然な醸

造手法を軸に、現代的表現も果敢に取り入れながら、親しみやすく、活力

と質感に優れたワインを造っています。スワン･ヴァレーの高品質ワイン

を世界中に紹介することを目指しています。 

プロフィール 

ガースは、1990年代に化学･地質学の学位取得後、鉱山会社で技師とし

て働くうちに、ワインの世界に魅了され醸造家への転向を決意します。大

学に戻って醸造学を修める傍ら、オーストラリア各地の有名ワイナリーや

アメリカのロバート･モンダヴィなど数多くのワイナリーで経験を重ね、

2009年、西オーストラリア州の大手老舗ワイナリー、ホートンのワイン

メーカーに就任します。それから約10年後、「スワン･ヴァレーの果実の可

能性を最大限に引き出したワインを造りたい」という長年の夢の実現のた

め、醸造学科時代からのパートナーで、同じくワイン業界の経験豊富なク

リステンと共に2018年に初ヴィンテージを仕込み、2019年初めにヴィ

ノ･ヴォルタを創立しました。 

 「ヴィノ･ヴォルタ」は、イタリア語で「ワイン･タイム」の意で、沢

山の人々に自分達が造るワインで楽しい時を過ごして欲しいとの二人の願

いが込められています。 

歴史ある産地、スワン･ヴァレー 

彼らの拠点であるスワン･ヴァレーは、西オーストラリア州最古、オース

トラリアで2番目に古いワイン産地です。初めてブドウが植えられたのが

1829年、1834年に最初のワインが造られました。1937年、ホートン伝

説の醸造家ジャック･マンがシュナン･ブランで造った辛口ワイン「ホート

ン･ホワイト･バーガンディ」の初ヴィンテージがメルボルン･ワイン･ショ

ーで受賞すると、リーズナブルな高品質ワインとして、たちまち絶大な人

気を博します。 

 

 

 

 

 

ただ近年のスワン･ヴァレーは、量産ワイン産地のイメージが先行し、高

品質ワイン産地としての評価やポテンシャルが必ずしも発揮されていなか

ったため、ガースとクリステンは、この地の温暖な気候に適応し、長年栽

培されてきたシュナン･ブランとグルナッシュに焦点を当て、産地を物語

る表情豊かなワインを造ることを決意します。 

伝統品種を多彩なスタイルで表現 

ヴィノ･ヴォルタが扱うブドウは、ホートン時代から固い信頼関係で結ば

れてきた地域最高の栽培家が育てる高樹齢の有機栽培ブドウで、古くから

この地で栽培されてきた伝統品種が主です。彼らが造るワインは、そのほ

とんどが自生酵母による自然発酵で、SO2 の使用を最小限に留め、ヴィー

ガン･フレンドリーに仕上げられます。 

主力品種のなかでも、彼らが万能品種と位置づけるシュナン･ブランは、

昔から親しまれてきた果実の瑞々しさを生かしたスタイルの他、樽発酵後

に澱熟成させた辛口、活力感に満ちたペット･ナット（メトード･アンセス

トラル製法）などで表現されます。 

赤のグルナッシュは、一部に全房発酵を取り入れたスパイシーなスティ

ルワインや、赤い果実味が鮮やかなロゼのペット･ナットなどに仕上げら

れます。 

さらに、古くからこの地域で栽培されてきたフロンティニャック（マス

カットの一種）は、同じくアロマティック品種のゲヴュルツトラミネール

とともに、スキンコンタクトにより甘い香りのほのかな苦味を帯びた風味

豊かなオレンジワインに仕上げられ、品種の新たな魅力を表現しています。 

いずれのワインも、クリーンで鮮やかな果実味となめらかな質感が魅力

です。 

 

受賞･評価 

5 stars & Best New Winery of the Year,  

2022 Halliday Wine Companion Awards。 

希望小売価格は税別表示。容量は、明記されていないものは750ml。 

Recommended Retail Prices do NOT include Consumption Tax. Vol. is 750ml unless otherwise specified.                     （2026年1月）                                   

 

 

Code 商品名 年号 種類 希望小売価格 

13236 メトード･アンセストラル･シュナン･ブラン Methode Ancestrale Chenin Blanc  2022 発泡白 ￥4,500 

12579 メトード･アンセストラル･グルナッシュ Methode Ancestrale Grenache 2022 発泡ﾛｾﾞ ￥4,500 

13254 
ナッシング･ロング･ウィズ･ 

オールド･スクール･シュナン･ブラン 

Nothing Wrong With  

Old Skool Chenin Blanc 
2023 白 ￥4,500 

12670 ファンキー & フィアレス･シュナン･ブラン Funky & Fearless Chenin Blanc 2022 白 ￥5,000 

12865 
ディファレント･スキンズ･フロンティニャック･ 

ゲヴュルツトラミネール 

Different Skins Frontignac 

Gewurtztraminer 
2023 ｵﾚﾝｼﾞ ￥5,000 

13252 ポスト･モダン･シリアシズム･グルナッシュ Post Modern Seriousism Grenache 2023 赤 ￥4,500 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*年号や価格は予告なく変更することがございます。                                                                                                           (2026年1月） 

*各ワインの詳しい資料は弊社ホームページ上の生産者ワイン詳細をご参照下さい。                ヴィレッジ･セラーズ株式会社 

 

メトード･アンセストラル･シュナン･ブラン 

Methode Ancestrale Chenin Blanc 

 

レモンシャーベットやグレープフルーツの果皮の明るい

アロマ、活力ある泡立ち。ほどよい酸味ととともに明る

い果実味が広がり、ミネラリーでドライな余韻へ。 

 

品種：シュナン･ブラン 

残糖：1.8g/L（2022年） 

ガス圧：2.4bar 

ペットナット 
糖分が残る発酵途中のワインを瓶詰めし、残りの発酵を瓶内で行うことで自然な泡を閉じ込めたメトード･
アンセストラル製法。ブドウの糖分と自生酵母の力だけで発泡するため、ヴィンテージや瓶毎にガス圧差

が生じることがあり、瓶内にわずかな濁りがある。 
ドサージュ(糖類添加)なし、無濾過･無清澄、SO2使用は最小限。 

メトード･アンセストラル･グルナッシュ 

Methode Ancestrale Grenache 

 

桑の実やラズベリーなどの赤い果実の充実したアロマ。

活力あるきめ細かな泡、フルーティーな果実味、クリー

ミーなテクスチャーでフィニッシュはすっきりとドラ

イ。グルナッシュの新鮮な果実味が生きるロゼのペット･

ナット。 

 

品種：グルナッシュ 

残糖：1.4g/L（2022年） 

ガス圧：4.2bar 

スティルワイン 

ナッシング･ロング･ウィズ 

オールド･スクール･シュナン･ブラン 

Nothing Wrong With  

Old Skool Chenin Blanc 

 

ワインは明るく、レモンやライムの柑橘、グラニースミ

ス種の青リンゴ、ドライハーブ、さらに控えめなトロピ

カルのニュアンス。ミッドパレットに適度な骨格があ

り、余韻に心地よい酸味。時間とともに、柑橘の核を持

ち続けながらも、蜂蜜、トースト、ナッツの風味を生

む。若いうちに飲んでも、5~10年の熟成を経てからでも

楽しめる。 

 

品種：シュナン･ブラン 

ファンキー & フィアレス･シュナン･ブラン 

Funky & Fearless Chenin Blanc 

 

パッションフルーツと柑橘の皮の風味、なめらかな質

感、豊富な酸による躍動感ある引き締まった余韻。 

全房圧搾果汁を旧樽で自然発酵、澱をかき混ぜながら

8~9ヶ月間樽熟成。MLF なし。アッパー・スワンの単一

畑。樹齢25年以上。 

ワイン名は、「フィアレス（大胆）かつファンキー（かっ

こいい）なシュナン･ブラン」の意。 

 

品種：シュナン･ブラン 

 

ディファレント･スキンズ 

フロンティニャック･ゲヴュルツトラミネール 

Different Skins  

Frontignac Gewurtztraminer 

 

イタリア北東部フリウリの白ブドウを赤ワインのように

スキンコンタクトする手法に着想を得て造った香り高い

オレンジワイン。 

柑橘、トロピカルフルーツ、トルコの砂糖菓子（ターキ

ッシュデライト）のアロマティックな甘い香り。心地良

い酸味を伴った旨み、ほんのりビターなフィニッシュ。 

除梗後、品種毎に長めに果皮浸漬し、3週間かけて自然発

酵。MLF なし。オーク旧樽で8ヶ月間熟成後ブレンド。 

 

品種：フロンティニャック（マスカットの一種）53%、

ゲヴュルツトラミネール47% 

（2023年） 

ポスト･モダン･シリアシズム･グルナッシュ 

Post Modern Seriousism Grenache 

 

野イチゴ、ラズベリーなどの赤い果実にフローラルな香

り、かすかにドライハーブのタッチ。瑞々しい果実味を

キレのある酸、タンニンが支え、古木グルナッシュの風

味をピュアに表現。 

樹齢60年以上のブドウを一部全房で自然発酵。果皮浸漬

期間を長めに取り、旧樽で熟成。 

ワイン名は、「流行に取り残されたスワン･ヴァレーのス

ター品種にシリアス（真剣）に取り組む主義」の意。 

 

品種：グルナッシュ 

 


