
Margan 
マーガン 

 
オーストラリア、ニュー･サウス･ウエールズ州  

ハンター･ヴァレー  

設立：1996年  

オーナー： マーガン･ファミリー  

主任醸造家：アンドリュー･マーガン  

 畑：100ha   

   

 

Hunter Valley, N.S.W., Australia 

Est.: 1996 

Owner: Margan Family 

Chief Winemaker: Andrew Margan 

Est. vineyards: 100ha 

URL：https://www.margan.com.au/ 

 

マーガンは1996年、ハンター･ヴァレーの美しい小さな村ブロークに設

立された家族経営ワイナリーです。ハンター屈指の名門ティレルズやフラ

ンス各地での醸造経験を持つ創立者アンドリュー･マーガンのもと、現在

は娘のアレッサと息子オリーも栽培･醸造家として加わり、品種と地域特

性を表現する高品質ワインを年間25,000ダース生産しています。2009年

以来、5つ星（“ジェームズ・ハリデイ・オーストラリアンワイン・コンパ

ニオン”）を維持するマーガンのワインはすべて、サステイナブル認証取得

の自社栽培の畑のブドウから造られます。またマーガンのワイナリーには

美しく質の高いレストラン＆セラードアが併設され、ワインツーリズムの

分野でも多くの賞を受賞、「NSWツーリズム・ホール・オブ・フェーム

（NSW旅行業 栄誉殿堂入り）」に輝いています。 

マーガンの4つの畑 

計100haに及ぶ4つの畑のほとんどは、2億年以上前の赤い火山性粘土が

風化し堆積したフォードウィッチ･シル土壌にあります。鉄分やリンなど

のミネラルを多く含み、水を素早く吸収してゆっくり放出する保水性の高

い土壌で、ハンター伝統品種のセミヨンやシラーの古木の他、シャルドネ

やカベルネ、バルベーラ等が植えられています。 

ワイナリーに隣接するセレス･ヒル･ヴィンヤードには、フォードウィッ

チ･シルの他に、灰色粘土と砂質ローム土壌が混在しており、土壌タイプ

に合わせてアルバリーニョなどの代替品種が栽培されています。マーガン

のブドウのほとんどは自根ですが、ティンバー･ヴァインズ･ヴィンヤード

のみ、一部、樹齢60年の台木に、この地で長い年月をかけて適応してきた、

いわゆる「オールド･クローン」セミヨンとシラーズが接ぎ木されていま

す。 

■セレス･ヒル･ヴィンヤード（16ha） 

1989 年にマーガン夫妻が拓いた畑で、ワイナリーに隣接。初めの植樹

はわずか 2ha（セミヨン）で、16ha まで拡張。3 種類の土壌からなり、土

壌タイプ別に適した品種が植えられる。セミヨン、シャルドネ（灰色粘土、

丘の上の東向き斜面）、アルバリーニョ（砂質ローム、2014 年植樹、オー

ストラリアで最も古いアルバリーニョ）、バルベーラ＆メルロ（フォード

ウィッチ･シル、1998 年植樹）。 

■サクソンヴェイル･ヴィンヤード（29ha） 

1960 年代後半にサクソンヴェイル･ワインズが植樹した畑（ワイナリーと

ブランドは既に存在しない）。品種：ヴェルデーリョ、カベルネ･ソーヴィ

ニヨン、シラーズ、ムールヴェードル。 土壌：フォードウィッチ･シル。 

■フォードウィッチ･ヒル･ヴィンヤード（26ha） 

1970 年にリンデマンズが植樹した畑。東向き斜面。シラーズとシャルド

ネが植えられており、後にセミヨンを植樹。土壌：フォードウィッチ･シ

ル。 

■ティンバーヴァインズ･ヴィンヤード（30ha） 

シラーズの古木の他、過去 10 年かけて樹齢 60 年の台木に接木したセミヨ

ンとシラーズのオールド･クローンの畑。シラーズ、シャルドネ、セミヨ

ンの他に、テンプラニーリョ、グラシアーノ、シラーズの混植区画。土

壌：フォードウィッチ･シル。2005 年購入。 

 

 

※ 畑の地図はこちら          http://bit.ly/4227k15 

 

 

評価･受賞 

･5 つ星ワイナリー James Halliday Wine Companion （2009 年～） 

･ヴィティカルチャリスト･オブ･ザ･イヤー 

･ハンター･ヴァレー･セラー･ドア･オブ･ザ･イヤー（2 回受賞） 

･NSW ツーリズム名誉殿堂（2 回受賞） 

サステイナブル･ワイングローイング･オーストラリア（AWRI）および

ISO14000 認定 

 

 

 

 

Code 商品名 年号 種類 希望小売価格 

13418 セミヨン Semillon 2025 白 ￥3,000 

13445 シラーズ Shiraz 2023 赤 ￥3,400 

12583 ホワイトラベル･フォードウィッチ･ヒル･セミヨン White Label Fordwich Hill Semillon 2021 白 ￥3,850 

12587 
ホワイトラベル･ティンバーヴァインズ 

テンプラニーリョ･グラシアーノ･シラーズ 

White Label Timbervines  

Tempranillo Graciano Shiraz 
2021 赤 ￥3,850 

12928 ブレイキング･グラウンド･アルバリーニョ Breaking Ground Albarino 2023 白 ￥3,950 

13417 ブレイキング･グラウンド･バルベーラ Breaking Ground Barbera 2024 赤 ￥4,000 

希望小売価格は税別表示。容量は、明記されていないものは750ml。 

Recommended Retail Prices do NOT include Consumption Tax. Vol. is 750ml unless otherwise specified.                     （2026年7月）                                   

 

 

http://bit.ly/4227k15


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*年号や価格は予告なく変更することがございます。                                                                                                            (2026年7月） 

*各ワインの詳しい資料は弊社ホームページ上の生産者ワイン詳細をご参照下さい。                ヴィレッジ･セラーズ株式会社 

 

セミヨン 

Semillon 

 

レモングラス、カモミールのハーバルで優しいアロ

マ、グレープフルーツやレモンジャムの爽快な風味。 

1960年代に植え付けられた火山性赤土土壌の単一畑

のブドウをステンレス槽発酵後、澱との接触を避けて

早めに瓶詰め。 

畑：フォードウィッチ･ヒル･ヴィンヤード。 

マーガン･オリジナル･レンジ 

ブレイキング･グラウンド･レンジ 

ホワイトラベル･シングル･ヴィンヤード･レンジ 

シラーズ 

Shiraz 

 

鮮やかな森のベリーやカシス、プラムの風味に白胡椒

のタッチ。清らかな酸が自然な果実の風味と複雑さを

際立たせ、優雅な余韻へ。 

火山性赤土の畑のブドウをフレンチオーク旧樽で18ヶ

月間熟成。 

畑：ティンバーヴァインズ･ヴィンヤード。 

ブレイキング･グラウンド･アルバリーニョ 

Breaking Ground Albarino 

 

新鮮なストーンフルーツにグレープフルーツオイルの

香り。明るい酸に立体感ある果実味。 

2度に分けて収穫、早摘み分は全房圧搾後、コンクリ

ートとフレンチオーク旧樽（500L)で発酵。遅摘み分

は果皮浸漬し、７日間発酵。ブレンドして澱とともに

４ヶ月間熟成。無濾過、無清澄。 

畑：セレス･ヒル･ヴィンヤード砂質ローム区画。 

ブレイキング･グラウンド･バルベーラ 

Breaking Ground Barbera 

 

紫の果実のアロマにかすかな火打石のニュアンス。ジ

ューシーな果実の風味を鮮烈な酸とグリップあるタン

ニンが引き締める。 

早摘みのブドウを15％全房で自然発酵、フレンチオー

ク旧樽で6ヶ月間熟成し無濾過で瓶詰め。 

畑：セレス･ヒル･ヴィンヤード、火山性の赤土に砂が

多く混じる区画（1998年植樹）。 

フォードウィッチ･ヒル･セミヨン 

Fordwich Hill Semillon 

 

レモングラスやライム皮の爽快なアロマ。高揚感ある

酸、瑞々しい柑橘の風味。ハンター･セミヨンの中で

も、フォードウィッチ･シル土壌（風化した火山性赤

土）のセミヨンは、若いうちから比較的柔らかな果実

味が楽しめる。 

糖度が上がりきらないうちに手摘みした果実を低温発

酵。澱との接触を避け早めに瓶詰め。 

畑：フォードウィッチ･ヒル･ヴィンヤード。 

サクソンヴェイル･シラーズ･ムールヴェードル 

Saxonvale Shiraz Mourvedre 

 

桑の実や黒スグリのアロマ、きめ細かいタンニンに縁

どられた豊潤な森の果実。 

1960年代に植えられたシラーズとムールヴェードル

混植の畑で、シラーズとムールヴェードルを同時に収

穫し混醸したフィールドブレンド。シラーズが果実味

とストラクチャー、やや早摘みのムールヴェードルが

酸味やハーブ風味を添える。フレンチオーク樽で12ヶ

月間熟成。 

畑：サクソンヴェイル･ヴィンヤード。 

ティンバーヴァインズ 

テンプラニーリョ･グラシアーノ･シラーズ 

Timbervines Tempranillo Graciano Shiraz 

 

テンプラニーリョが豊かな果実味、グラシアーノがフ

ローラルな香りと酸味、シラーズがタンニンと骨格を

与え、ほどよくバランス。 

風化した火山性赤土の畑で混植栽培される3品種を同

時収穫し、混醸したフィールドブレンド。フレンチお

よびアメリカンオーク樽で12ヶ月間熟成。 

畑：ティンバーヴァインズ･ヴィンヤード。 


