
Elderton
エルダトン

南オーストラリア州バロッサ･ヴァレー   
設⽴：1982 年   

オーナー：アシュミィド･ファミリー   
栽培醸造責任者：ジュリー･アシュミィド  

⽣産量：30,000 ダース   
自社畑：80.0ha   

 

   Barossa Valley, S.A.
   Est.：1982
   Owner: The Ashmead Family
   Head of Production: Julie Ashmead
   Annual production: 30,000 dozen
   Estate Vineyards: 80.0ha
   https://eldertonwines.com.au/

歴史
エルダトンは、1894 年にドイツ⼈⼊植者によって植樹され、1916
年から 1975 年頃まで前オーナーのサミュエル･エルダトン･トーリー
が所有していたヌリウッパの古いブドウ畑（29ha）を、1980 年、
ニールとロレーヌ･アシュミィド夫妻が家屋購⼊の⾒返りに無償で譲
り受けたことにはじまります。アシュミィド夫妻は精⼒的に働いて、
荒廃していた価値ある畑を蘇らせ、1982 年に初ヴィンテージのワイ
ンを仕込むとともに「エルダトン」を設⽴します。ニールが 1997
年に 50 歳の若さで亡くなった後、ワイナリーの経営は 2 ⼈の息子、
キャメロンとアリスターにより引き継がれています。

畑
■ヌリウッパ（自社畑）
場所：ヌリウッパにあるノース･パラ河岸（起源 1894 年）
標高：275m
⼟壌：⾚茶⾊粘⼟層の上部を沖積河川シルトが覆う
ワイン：コマンド･シラーズ、アシュミィド･カベルネ･ソーヴィニ 
ヨン、バロッサ･シラーズ、バロッサ･カベルネ･ソーヴィニヨン、バ
ロッサ･メルロ

■クレーン･フォード
場所：イーデン･ヴァレー一帯
標高：390－425m
⼟壌：大きな石が混じるリッチな粘⼟質
ワイン：イーデン･ヴァレー･リースリング、シャルドネ、シラーズ、
カベルネ･ソーヴィニヨン

■グリーノック
場所：バロッサ⻄部グリーノック郊外
標高：330-350m
⼟壌：鉄鉱石が混じる排⽔⼒のよい粘⼟質
ワイン：貴腐セミヨン

コマンド･シラーズ
エルダトンのアイコンであるコマンド･シラーズは、ワイナリーの起
源である樹齢 100 年以上の畑から低収量のもとで造られる。伝統的
な開放型のコンクリート槽で発酵させ、100%新樽（アメリカンオー
ク 65％、フレンチオーク 35％）で、3 年という⻑い熟成期間を経て
瓶詰めされる。1843 年以来、数々の所有者の⼿に渡り、受け継がら
れたコマンド･ヴィンヤードから、コマンド（「指揮」）するにふさ
わしい⻑期熟成型の優雅なワインが⽣まれる。

ワインエコロジー
エルダトンは、オーストラリアでも最大規模となる 168 もの太陽光
電池パネルグリッドを施し、⼆酸化炭素排出量の削減に積極的に取り
組み、グリーン･ワイナリーのイニシアチブをとっています。

評価･受賞
・No.3 of the Top 10 wineries, 'The Best Winery Experience in 
   Australia', James Halliday Australian Wine Companion 2023 
・5 red star winery, James Halliday Australian Wine Companion
   2021 (10 年以上連続） 
・'Excellent', Langton’s Classification of Australian Wine
・Best in Class, Gold Medal, International Wine & Spirits
  Competition 2010 (2006 Command Shiraz)
・World's Best Shiraz, International Wine & Spirits Competition
 2000 (1996 Command Shiraz)
・Top 100 Wines in the World, Wine Spectator 2004 (2000  
 Command Shiraz), Wine Spectator 2000 (1995 Command  
 Shiraz)
・Wines of the Year, Decanter 2008
・Top 100 Wineries in the World, Wine & Spirits 2005

                               

Code 商品名 年号 種類 希望小売価格
(税別)

12705 E Series Chardonnay Ｅシリーズ･シャルドネ 2023 白 \2,200

12220 E Series Shiraz Ｅシリーズ･シラーズ 2021 ⾚ \2,150

12435 Eden Valley Chardonnay イーデン･ヴァレー･シャルドネ 2022 白 \3,200

12038 Barossa Merlot バロッサ･メルロ 2020 ⾚ \3,800

12436 Barossa Cabernet Sauvignon バロッサ･カベルネ･ソーヴィニヨン 2021 ⾚ \4,000

12219 Barossa Shiraz バロッサ･シラーズ 2020 ⾚ \4,000

12702 Command Single Vineyard Shiraz コマンド･シングル･ヴィンヤード･シラーズ 2019 ⾚ \14,500
Recommended Retail Prices do not include Consumption Tax. Vol. is 750ml unless otherwise specified. 

希望小売価格は税別表⽰、容量はすべて 750ml。                                                                                                                               (2024 年 3 月)

■エルダトン⽣産者インタビュー
「ヴィレッジ･セラーズ･ワインカタログ」
 2019 秋 掲載記事

 http://bit.ly/45oBDSc 



*年号や価格は予告なく変更することがございます。                                     (2024 年 3 月) 
*各ワインの詳しい資料は弊社ホームページ上の⽣産者ワイン詳細をご参照下さい。             ヴィレッジ･セラーズ株式会社
                                                      TEL：0766-72-8680

バロッサ･カベルネ･ソーヴィニヨン
Barossa Cabernet Sauvignon

凝縮したダークフルーツの果実に続き、チョコの風味
が広がり、きめ細かいタンニンとともにしなやかな余
韻に続く。バロッサの⼆つの自社畑（クレーン･フォー
ド、ヌリオッパ）の樹齢 39 年までのブドウを使⽤。フ
レンチオーク樽（新旧）で 16 ヶ月間熟成。

E シリーズ･シラーズ
E Series Shiraz

フレッシュなラズベリーやチェリー、プラムにバニラが
⾹るミディアムボディ。オーストラリアで⻑年親しまれ
るクラシックなスタイルのシラーズ。

バロッサ･シラーズ 
Barossa Shiraz

ヌリウッパ地区ノース･パラ河岸にある自社畑から造ら
れる。12 区画あるシラーズ･ブロックのうち、1949 年
に植え付けた区画が多く占め、一部は樹齢 100 年を超
す。⿊系ベリーとチョコレートにバニラの風味。芳醇
な果実味で⼒強く、スパイシーで、⼒強い濃縮感があ
る。アメリカンオークとフレンチオーク旧樽主体で
23 ヶ月間熟成。

コマンド･シングル･ヴィンヤード･シラーズ
Command Single Vineyard Shiraz

リッチに充実した果実、噛み応えあるタンニン、⼒強
くも抑制的でフォーカスのとれた味わい。
バロッサ･ヴァレー、ヌリオッパに位置する 1894 年植
樹の高樹齢の古木を含む自社単一畑。1-2t/h の低収量
開放式のコンクリート槽と一部樽で発酵後、アメリカ
ンオーク、フレンチオークのパンチョン樽（新樽）で
30 ヶ月間熟成。

シングル・ヴィンヤード・シリーズ  Single Vineyard Series

E シリーズ･シャルドネ
E Series Chardonnay

樽を使⽤せず、ピュアな果実味をストレートに表現した
味わい。桃とグァバ、パイナップルなどのトロピカルフ
ルーツの風味をほのかなレモンの風味が引き締める。

バロッサ･メルロ
Barossa Merlot

自社畑の後方の小高い丘に、わずか 2 ブロックのみ
1992 年から栽培された区画から造られる。プラム、ス
パイスに杉の⾹りが縁取り、⼟っぽい風味を帯び、し
なやか。フレンチオーク樽で 16 ヶ月間熟成。

イーデン･ヴァレー･シャルドネ
Eden Valley Chardonnay

オレンジの花のアロマ、熟した桃やライムの豊かな風味
を⽣き⽣きとした酸が支える。イーデン･ヴァレーの自
社単一畑（クレーンフォード･ヴィンヤード）のシャル
ドネをステンレス槽で低温発酵、一部は MLF を⾏う。
時折澱を攪拌しながらフレンチオーク樽（新旧）で 8 ヶ
月間熟成。 


