
D E G U S T A T I O N

Sa robe est rose clair. Le palais
révèle des notes de citron et de
fraises des bois. Des bulles
délicates soulignent une belle
tension.
Le Louis XV 2012 Rosé est réalisé
sans fermentation Malolactique.

A S S E M B L A G E

• Chardonnay 50%
• Pinot Noir 50%

D O S A G E

Dosage: 6 g/L
Alcool: 12% / Vol.

P a r l ’ A r r ê t d u 2 5 m a i 1 7 2 8 , L o u i s X V a u t o r i s a u n i q u e m e n t a u x
v i n s d e C h a m p a g n e d ’ ê t r e c o m m e r c i a l i s é s e t t r a n s p o r t é s e n
b o u t e i l l e , t r a n s f o r m a n t a l o r s c e q u i n ’ é t a i t q u ’ u n e l é g e n d e
e n v é r i t a b l e p h é n o m è n e d e s o c i é t é . L a p r i s e d e m o u s s e p u t
e n f i n a v o i r l i e u e n b o u t e i l l e : l e C h a m p a g n e é t a i t n é . L a
M a i s o n d e V e n o g e e s t f i è r e d ’ a v o i r v a l o r i s é l ’ a c t e h i s t o r i q u e
d u R o i L o u i s X V e n c r é a n t u n v i n d ’ e x c e p t i o n .

R O S É
2 0 1 2

98 POINTS


